
Menu du territoire 
(Français)  

Île de la Réunion / Océan Indien  

Entrée 

Rougail tomate en illusion, pastèque façon Tataki,

Espuma d’eau de tomate infusée à l’Ayapana et son gaspacho

 

Met en Tali  

Carry de légumes aux saveurs indiennes,

Sauce raïta onctueuse, caviar d’aubergine, naans,

« À manger avec les mains »

Plat 

Légine des mers Australes,

Fricassée de lentilles de Cilaos, daube de citrouille et bouillon larson

Dessert

Saint-Honoré à la patate douce,

Sorbet curcuma – mangue
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Menu du territoire 
(Créole)  

Île de la Réunion / Océan Indien  

Lantré 

Rougail tomat en ilizyon, pastèk façon Tataki,

Espuma dilo tomat infizé ek Ayapana é gaspacho

 

Met en Tali  

Carry léguim ar saveur indienne,

Sos raïta krémeuz, caviar brinzèl, naan,

« Manz ali ek la min »

Plat 

Légine la mer Austral,

Fricasé lentilles Cilaos, daube citrouille ek bouyon larson

Dessert

Saint-Honoré patate dou,

Sorbet curcuma – mangue
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